Problèma :
Vaquí la receta d’un fondent al chocolat per 6 personas : 
	[image: moelleux]
	Ingredients :
- 3 cuilherats de lach
- 4 uòus
- 50 g de farina
- 100 g de burre
- 150 g de sucre
- 200 g de chocolat 

	Receta :
- Fai fondre lo burre amb lo chocolat.
- Ajusta lo sucre.
- Ajusta la farina e los rosses.
- Monta las claras en nèu amb un pecic de sal e incorpora-los.
- Còi al forn a 180 ° (25 min).


Completa lo tablèu : 

	
	Ingredients per 12 personas

	Lach
	6 cuilherats

	Uòus
	…

	Farina
	…

	Burre
	…

	Sucre
	…

	Chocolat
	…
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